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BELROSSO

TIPOLOGIA: Toscana i.g.t. Canaiolo

PRIMA ANNATA: 2015

ZONA DI PRODUZIONE: Collina fiorentina nel comune d’Impruneta.
SUPERFICE VIGNETO: ettari 0,7

ALTITUDINE MEDIA: 250 s.l.m..

ESPOSIZIONE E PENDENZA: Sud, 25-30 %

ANNO D’IMPIANTO: 2003 e 2010.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot.

UVAGGIO: Canaiolo 100 %.

RESA VINO Ha: 48 Hl.

VENDEMMIA: raccolta manuale a cassette, I'uva dopo essere dira-
spata e stata pigiata in maniera soffice.

VINIFICAZIONE: fermentazione con durata media di 12 giorni, con
periodici rimontaggi, svolta in tini di acciaio.

MATURAZIONE. In contenitori di acciaio inox per 6 mesi.
AFFINAMENTO: in bottiglia di almeno 2 mesi.

QUANTITA PRODOTTA: circa 3.000 bottiglie da I. 0,750

NOTE DI DEGUSTAZIONE: colore rosso rubino, al naso si apre un
frutto molto intenso soprattutto la ciliegia. In bocca € fresco, molto
frutto quasi croccante.

VALUTAZIONI:
Vini d’ltalia 2023 Gambero Rosso Editore 2 bicchieri
| Vini di Veronelli 2023 86/100

Vinibuoni d’ltalia 2022 Touring Club Italiano 4 stelle

Slow Wine 2023 Slow Food Editore

“Molto fitto e fruttato, ha un’apparenza materica che si

sgretola in una bocca fresca e dinamica”

Vinous di Antonio Galloni tasting September 2021:isa
fruity, supple wine to drink now and over the next few years. Sweet

red berry fruit, mint and spice are front and center. The 2020 is un-

complicated and yet supremely delicious. 90/100

CERTIFICATE L4
INTERNATIONAL ORGANIC AWARDS 2022 VInOUS 90 pts

La Querce 2020 Belrosso
Toscana, Impruneta (Firenze), Tuscany

Belrosso

Toscana Ig‘TCmmio[v Red wine from Italy
2020 Drinking window: 2021 - 2025
The 2020 Belrosso, 100% Canaiolo, is a fruity,
supple wine to drink now and over the next few
years. Sweet red berry fruit, mint and spice are
La Querce front and center. The 2020 is uncomplicated and

yet supremely delicious.

Antonio Galloni, September 2021
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